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So fruchtig schmeckt der Winter

Die neuen Fruchtquark-Sorten ,Pflaume-Zimt* und
,1yp Bratapfel“ der Molkerei Weihenstephan sorgen
mit saftigen Fruchtsttickchen und feinem Zimt fiir cremigen Genuss in
der kalten Jahreszeit

Freising, 7. September 2017 — Cremiger Quark verfeinert mit mildem Joghurt, saisonalen Friichten
und einer Prise Zimt: Die perfekte Einstimmung auf die Winterzeit.

In den Wintersorten ,Pflaume-Zimt* und ,Typ Bratapfel“ vereint die bayerische Traditionsmolkerei
beliebte Friichte mit winterlichen Zutaten, die besonders an gemitlichen Winterabenden zu Hause
fur wohlige Momente sorgen.

Wenn es draulRen so richtig kalt wird, gibt es fast nichts Schoneres als den stf3en Duft von
gebackenen Apfeln mit Zimt und Zucker. Der Fruchtquark ,Typ Bratapfel stimmt GenieBer mit
seiner weihnachtlichen Rezeptur auf die Festsaison ein. Daflir kombiniert Weihenstephan feine
Apfelstiickchen und Zimt, die die feine Saure des Quarks ideal unterstreichen. Die Komposition
.Pflaume-Zimt* bezaubert ebenso mit fruchtig-spritzigen Pflaumenstiickchen und aromatischem
Zimt und macht kiihle Tage Loffel fur Loffel wohliger.

Die Fruchtquark Wintersorten der Molkerei Weihenstephan
werden mit groRter Sorgfalt hergestellt und nur mit
naturlichen Aromen sowie hochwertigen Frichten
versehen. Durch die Verfeinerung mit Joghurt bekommt der
Fruchtquark seinen cremigen und feinen Geschmack. Die
neuen Sorten ,Pflaume-Zimt“ und , Typ Bratapfel® gibt es ab
Oktober fur 1,89 Euro (UVP) im Handel.

UBER DIE MOLKEREI WEIHENSTEPHAN

Die Molkerei Weihenstephan GmbH & Co. KG blickt auf fast 1.000 Qualitét der Molkereiprodukte und bilden die Basis fur héchsten

Genuss. Das Unternehmen unterhalt ein

Jahre Erfahrung in der Milchverarbeitung zuriick. Dabei vereinen
sich Tradition und modernste Methoden, um den naturlichen
Rohstoff mit seinen wertvollen Inhaltsstoffen so schonend wie
mdoglich zu verarbeiten. Hochste Sorgfalt bei der Herstellung
und die Verwendung erlesener Zutaten garantieren die Premium-

ausgezeichnetes
Qualitatsmanagement. Dank intensiver Forschung und Entwicklung
entsprechen die Erzeugnisse des Unternehmens immer
dem neuesten Stand der  Erndhrungsforschung  und
Lebensmittelsicherheit.
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